
Une carte
pensée pour 
rassembler,
célébrer et 
partager.
 

AUTOMNE-HIVER



COCKTAIL

Cocktail déjeunatoire ou dînatoire

Légumes croquants de saison & houmous maison au cumin

Planches de charcuteries & fromages

Velouté de saison au butternut & carottes

Cookie salé au pesto & tomates séchées 

Bun à la truite fumée, pickles oignons rouges, 
radis & roquette

Bun falafel au cumin, sauce yaourt menthe, crudité, mâche

Croq' chèvre miel noix & thym

Croq' brie de Meaux, crème à la truffe, jambon blanc

Camembert rôti à partager

Feuilleté au poulet, champignons de Paris et fromage persillé 

Brioche au fromage

Macarons de champignons ail et fines herbes

Cake au bleu d'Auvergne et noix

Pinsa brocolis, ricotta et roquette 

Brownie au pralin

Canelé artisanal

Cookie aux pépites de chocolat

Crème chocolat

Brochette de fruits frais de saison

salé & sucré



BUFFET

Buffet déjeunatoire ou dînatoire à partager
Plateau de crudités & sauce yaourt

Guacamole d'artichaut & chips de maïs

Mont d'or & pommes grenailles

Planches de charcuteries 

Lentilles au curry, purée de sésame et coriandre

Plat de truite fumée, citron & sauce ciboulette avec pain de seigle

Plat de légumes d'hiver au lard

Plat de maquereaux & pommes de terre au four 

Halloumi croustillant au sésame

Bruschetta ricotta & jambon cru 

Pancake au comté & chorizo

Croq' au Morbier & jambon blanc

Croq' Reblochon, jambon de Savoie, oignons caramélisés

Plateau de fromages de nos régions

Fondant au chocolat

Salade de fruits de saison 

Crumble poire chocolat

chaud & froid



salé & sucré

Buffet brunch à partager le midi

BRUNCH

Assortiment de charcuteries & fromages

Pain à l'ail et aux herbes

Croissant saucisse, gratiné au fromage 

Croq' oeufs brouillés, bacon, emmental

Tartine crème de fêta, pousses d'épinards & pignons de pin

Pancake à la carotte 

Bagel truite fumée ou pastrami ou végé

Gratin de brocolis, patate douce & comté

Plat de quinoa, falafel, radis noir & sauce yaourt à la menthe

Plat de blé à la tomate, boulettes de viande, fêta & coriandre

Pancakes confiture, pâte à tartiner, miel

Gaufre à la canelle et aux pommes caramélisées 

Fromage blanc, muesli et fruits de saison

Mini viennoiseries pain au chocolat et croissant

Brioche aux pépites de chocolat 

Cake au miel et flocons d'avoine 



FORMULE
street food

Service individuel au food truck midi ou soir
Plats (2 au choix)

Les ateliers fromages
Croziflette avec salade verte (option végé possible)
Tartiflette avec salade verte (option végé possible)
Bowl raclette (charcuteries, pommes de terre)

Le tacos (chaud)
tortilla, escalope de poulet, poivron, oignon rouge, mélange 
d'épices douces, coriandre

Le maxi croq' (chaud) (2 recettes possibles)
Chèvre miel noix & thym
St Nectaire, pousses d'épinards, confit de figues
Chaource, jambon de Reims, moutarde de Reims
Tomme, pomme de terre, crème poivre & ail
Brie, crème à la truffe, jambon blanc
Morbier, jambon blanc
Fourme d’Ambert, crème fraîche, tomates séchées & pousses d’épinards
Reblochon, jambon de Savoie, oignons caramélisés
Maroilles, jambon blanc
Poulet rôti, sauce curry, poivrons, comté
Jambon blanc, comté (pour les enfants)

Le hot dog (chaud)
Saucisse, comté, céleri branche, pickles d'oignons rouges, oignons frits, 
sauce blanche & sauce hot dog

Accompagnement : pommes grenailles ou salade verte

Desserts (2 au choix)

Brownie au pralin
Cookie aux pépites de chocolat
Cake au yaourt
Salade de fruits frais



froides & chaudes
BOISSONS

Champagne
Vin blanc
Vin rouge
Cocktail de saison (carte sur demande)
Mocktail de saison (carte sur demande)

Jarre d'eau infusée 
concombre, citron & menthe

Jus de pomme artisanal & local

Eau gazeuse
Eau plate

Cola artisanal
Limonade artisanale

Café
Thé
Chocolat chaud


