PRINTEMPS-ETE

Unecarte
pensée pour
rassembler,
célébrer et
partager.



Vin d'honneur, cocktail déjeunatoire ou dinatoire

Légumes croquants de saison & dip olive verte,
ricotta & basilic

Tartinade féves et petits pois, gressin
Brochettes de charcuteries & fromages de nos régions

Bun a la truite fumée, pickles oignons rouges,
concombre & roquette

Bun falafel au cumin, sauce yaourt menthe, crudité, mache
.Croq' chévre miel noix & thym
Croq' comté, jambon blanc, pesto, tomates cerises
Qhou créme a la tomate confite et sainte-maure
Focaccia mortadelle, tomate séchée, stracciatella, parmesan
Brioche au beurre salé, ail et fines herbes
Sablé au parmeéan et origan
Ci'gare au labneh, cumin, miel et sauge
Velouté froid courgette, chévre frais & menthe
Brownie au pralin
Canelé
Soupe de fraise a la menthe

Brochette de fuits frais

COCKTAIL

salé & sucré



Buffet déjeunatoire ou dinatoire a partager
Plat de mozzarella di bufala, huile d'olive & fleurs comestibles
Plat de tagliatelles de concombre au tzatziki

Pinsa stracciatella, asperges vertes, petfts pois, parmesan
Tarte au thon et concombre

Plat de tomates anciennes creme de balsamique & basilic frais
Plat de truite fumée, citron & ciboulette

Plat de poulet réti froid, au thym et laurier »

Salade de pomme de terre, oeuf, mayonnaise, haricot vert,
estragon, échalote, citron jaune

Salade rigatoni, dés de fromage frais, courgette, tomate cerise,
sauce pesto, citron jaune

Ceviche cabillaud, citron vert, lait de coco, oignon rouge, tomate
cerise, coriandre, piment d'espelette

Plateau de fromages de nos régions

Cake au citron

Fondant au chocolat

Salade poires, abricots, framboises, menthe

Melon & pasteque

BUFFET

froid & salé



Buffet a partager le midi

Assortiment de charcuteries & fromages

Mozzarella marinée a la créeme et au citron, tomates ahciennes
Féuilieté saucisses aux herbes

Croq' oeufs brouillés, bacon, emmental

Tartine de chévre frais et creme d'aubergine

Blini de courgette, menthe et parmesan

‘Bagel truite fumée ou pastrami ou végé

Cake jambon & olives, chévre & coUrgette,
poivrons & brebis, tomate & basilic

éalade nectarine tomate basilic & fromage de brebis

Salade courgette crue pomme concombre pousses d'épinards
Pancakes confiture, pate a tartiner, miel

Fromage.blanc,_ vgranola et ffuits de saison

Mini viennoiseries pain au chocolat et croiésant

Brioche aux p'épitves de chocolat

Cake aux abricots et framboises

Figues réties au miel et amandes

BRUNCH

salé & sucré



Service individuel au food truck midi ou soir

'Plat's (2 au choix)

Le plta (froid) ~
pain pita, émincés de poulet, olives vertes, sauce yaourt ciboulette, tomate.
des de brebis, oignons rouges & salade croquante

Le bagel (froid)

Pastrami, fromage frais, cheddar, cormchons

oignons frits, salade, moutarde miel

Truite fumée, fromage frais, ciboulette, concombre, roquette,

sauce yaourt citron aneth

Courgette, fromage frais ciboulette, cheddar, powrons marinés,
_tomate cerise, concombre, salade

Le tacos (chaud)
tortilla, escalope de poulet, poivron, oignon rouge, mélange
d'épices douces, coriandre

Le maxi croq' (chaud) (2 recettes possibles)

Chevre miel noix & thym

St Nectaire, pousses d'épinards, confit de figues

Chaource, jambpn de Reims, moutarde de Reims

Poulet roti, sauce curry, poivrons, comté

Comté, jambon blanc, pesto vert, tomates cerises, emmental
Jambon blanc, comté (pour les enfants)

Le hot dog (chaud)

Saucisse, comté, céleri branche, pickles d'oignons rouges, oignons frlts
sauce blanche & sauce hot dog ,

Accompagnement . pommes grenailles ou salade verte

Desserts (2 au choix)

Brownie au pralin
Cookie aux pépites de chocolat

S - FORMULE
Salade de fruits frais : ,

Carrot cake : : street food



Champagne

Vin blanc

Vin rouge :

Cocktail de saison (carte sur demande)
Mocktail de saison (carte sur demande)

Jarre d'eauinfusée
concombre, citron & menthe
fraises & basilic

'Jus de pomme artisanal & local

Eau gazeuse
- Eau plate

Cola artisanal
Limonade artisanale

Café

Thé
Chocolat chaud

BOISSONS

" froides & chaudes



